
Vorspeise
SAUERTEIGBROT &	 3.00
FRANZÖSISCHE GESALZENE BUTTER F

SMASHED AVOCADO   	 12.00
• KORIANDER • JALAPEÑOS • ZITRONE
• GETROCKNETE LIMETTE • KRAÜTER

CALAMARI F,  M, D	 14.00
• GEBRATENE CALAMARI • ROSMARIN 
• BUTTER • KNOBLAUCH • WEIN

MUSCHELN 500 G  D, M	 17.00
• MIESMUSCHELN • WEIN
• BUTTER • PETERSILIE 

CEVICHE VOM HAMACHI  B, E	 16.00
• LECHE DE TIGRE  • KORIANDER
• CHILI • SCHALOTTEN • LIMETTE

MANI MINUTE STEAK  F, D,M	 17.00
• HUNGER STEAK • MANI ZHOUG

CAESAR SALAD  A, I, K, F, B	 12.00
• RÖMERSALAT • DRESSING 
• CROÛTONS

GEGRILLTE AUBERGINE  F,  D	 13.00
• ABGEHANGENER JOGHURT 
• GRANATAPFELKERNE 
• AUBERGINENSAFT JUS

Beilagen
POMMES FRITES 	 5.00

SÜSSKARTOFFEL POMMES F 	 6.00

GERÖSTETER BROCCOLINI F	 6.00
• CHILI • KNOBLAUCH

SALAT D	 6.00
• TOMATEN • GURKEN • MINZE
• ROTE ZWIEBEL • DATTELSIRUP

Essences 
JUS  E,D	 4.00

GEGRILLTE CHILISAUCE	 4.00

AIOLI ODER HARISSA AIOLI  I,K	 4.00

Hauptspeise
ENTRECÔTE 250 G F	 33.00
• DEUTSCHES BLACK ANGUS  
• GERÄUCHERTE ROSMARINBUTTER

GALICIANISCHES HUHN I, F, K	 23.00
• 1/2 GEGRILLTES & ENTKNOCHTES  
   HÄHNCHEN 7H GEGART 
• HARISSA MAYONNAISE 

BLUMENKOHL F,H	 17.00
• GERÖSTETER BLUMENKOHL 
• ZITRONEN-BUTTERSAUCE 
• GERÖSTETE MANDELN 

GARNELEN 1/2 KG  M	 34.00
• THYMIAN • ROSMARIN • KNOBLAUCH
• GERILLTE ZITRONE •  AIOLI

MISO KABELJAU B, L, K	 32.00
• SCHWARZER KABELJAU
• MISO-KOJI GLASUR

BEEF RIBS  D, E, F	 21.00
• DEUTSCHES BLACK ANGUS 
• WEISSWEINJUS

Dessert 
SAN SEBASTIAN CHEESECAKE A, I, F� 10.00
• MAURITIUS VANILLE 
• SALZIGE KARAMELLSAUCE
• RON DE ZACAPA 23


